CORSO DI CUCINA
EPASTICCERIA
VEGETALE

16 ORE - SERALE

Prezzo: 240,00€
Destinatari: Aperto a tutti
Luogo: Via Piave, 125 Modena

Un laboratorio intensivo dedicato alla cucina
vegetale, per imparare tecniche e segreti per
realizzare piatti plant-based, creativi e bilanciati -
utilizzando ingredienti naturali. Un'occasione per dare

gusto alla tua passione.
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Boris Scafati, chef formatore di riferimento della cucina

vegan, chef del Gambero Rosso ¢ Veganok Academy.
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Modena con Gusto vi aspetta presso
Iscom Formazione in Via Piave 125 a
Modena . Siamo aperti dal lunedi a
venerdi dalle ore 09.00 alle 13,00 e
dalle 14.00 alle 18,00

. +39 059 736 4350
[ +39 351624 2075

>< infoemodenacongusto.it

Modena con Gusto
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